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Posicion

Descripclon aranceiaria

Telares para tejer alfombras, tipo Wilton, tipo Ax-
minster o de doble pieza, de mas de 6.000 kilo-
ETAIMOS de DRSO ..o visiarie e enees

Maquinas autonaticas o contihuas para acabado
de piezas de porcelans, loza y gres, clasificadas
en las partidas 69.00-A, 69.10, 69.11, 69.12, 69.13,
85.25-B ¥ BR2G-B ..o i

Maquinas automAticas para la produccion en cru-
do de plezas de porcelana, loza y gres, clasifica-
das en las partidas 69.00-A, #9.10, 82.11, 82.12,
69.13, BS.25-B ¥ B5.28-B ....ccoeirenricermriinciciininianan

84.37-A
64.46-B-1

84.56-D

Artfculo tercero.—E1 presente Decreto entrarf en vigor el dis
de su publicacién en el «Boletin Oficial dei Estados.

Asl lo dispongo por el presente Decreto, dado en Madrid
a catorce de enero de mil novecientos setenta y uno.

FRANCISCO FRANCO

El Ministro de Comercio,
ENRIQUE FONTANA CODINA

ORDEN de 14 de enero de 1971 por la que se dic-
tan rormas de calidad para &l comercio etilerior de
castafnias,

Xlustrisimos sefiores:

Sigutendo la tendencia de establecer uma normalizacion que
garantice la calidad de los productos que son objeto de comer-
cio exterior, se considera conveniente establecer unas normas
para las castafas.

En consecuencia, previos los informes pertinentes y oidas
las Comisiones Consultivas de las que formga parte la corres-
pondiente representacion del Sindicato MNacional de Frutos y
Productos Horticolns,

Este Ministerio ha tenido a bien disponer las siguientes:

NORMAS DE CALIDAD PARA EL COMERCIO EXTERIOR
DE CASTANAS

La presente Norma se aplica a los Irutos comestibles de lag
veriedades derivadas de la especie ccastenes vulgaris Lamy o
' acastanea sativa Millers, desprovistas de la envolturs exterior
o erizo, que son objeto de comercio exterior, en su estado
fresco o bien después de sometidas a un proceso de deshidrata-
cion ¢ secado,

Primera parie.—Castafias frescas
BECCION 1* NORMAS DE CALIDAD COMERCIAL
I.—DEFINICION

La prf:sente norma se refiere a los frutos de las yariedades
de castafias antes definidas que se destinan al comercio exte-
rior, en su estado fresco.

II.—CARACTERISTICAS DE CALIDAR
A) Generalidades

La norma tiene por objeto definir las caracteristicas y ca-
Mdades que deben reunir las castafias para la exportacion o im-
port;n:;én, asf como las de su acondicionamiento, embalaje ¥
marcado,

B} Caracteristicas minimas
1) Las cestafias frescas deben ser:

-~ enleras,

-- sanas (a reserva de lag tolerancias admitidag),

— limpias,

— exentas de lesiones externas o internas que perjudiguen
sU registencia (s reserva de las tolerancias admitidas),

-— de aspecto fresco,

— sin germinar,

- &in fermentar,

— gin dafios de frio,

~— desprovistas de llumedad exterior anormal,

— exentas de sabores extranos, "

ii} El estado de! producto debe ser tal que permita a los
frutos, después de su manipulacién y transporte, llegar a desting
como frutoe fresco sin «avellanars,

Oy Clasificacion comercial

Las castafias serian objeto de clasificaclén en une de las tres
categorias comerciales que se denominaran oExtrar, «l» o
«Primerap y «II» o aSegundan,

iy Categoria gEXtran;

Los frutos clasificados en esta categoria deberidn szer de ca-
lidad superior, perfectamente limpioa y cuidedosamente selec-
cionados, teniendo en cuenta las caracteristicas de calibrado y
tolerancias {1).

ii} cCategoria &f» o ePrimerasn’

Comprende las castafias de buena calidad y bien szelecciona~
das, de acuerdo con las caracteristicas de calibrado y toleran-
cias,

{iiy Categoria «ll» o eSegundap’

Se incluyen ias castanias de calidad comercial que no pueden
ser incluidas en las categorias superiores, pero gue respondan
a las caracteristicas minimas generales de la presente norma.

IIL-~CALIBRARO

Las castafias deberdn presentarse debidamente ealibradas.
El calibrado se harid basindose en el nimero de frutos de ta-
mafio homoegéneo que entren en un kilogramo.

Se emplearan todos los -calibres solicitados por el comercio,
indicando el mimero miximo y minimo de castafias que entren
en la unidad de peso, expresandose éstog por cualquiera de las
formas siguientes:

i} Bien mediante dos nimeros enteros, separados por una
barra, siendo la diferencia enire ambos de 10 unidades como
méximo, excepto los calibres inferiores a B0 frutos en kilogra-
mo, que podrin expresarse con diferencias de hasta 20, unidades,

ii} PBlen mediante las siguienies denominaciones o simbolos:

— G {Grandes;. Hasta 65 frutoz en un kilogramo.
— M (Medianas), De 65 a 80 frutos en un kilogramo,
— P (Pequefias}, De 80 a 100 frutos en un kilogramo.

iii) Blen mediante las lefrag A, AA, AAA, AAAA, que cOrres-
ponden a:

A, para calibres de 80 a 100 frutos en kilogramo,

AA, para calibres de 60 a 80 frutus en kilogramo,

AAA, para calibreg de 50 a 60 frutos en kilogramao,
AAAA, para calibres de menos de 50 frutos en kilogramo,

Los calibres admitidos en las diferentes categorias comercia-
les seran:
Categoria ¢Exiran;

Hasta un minimo equivalente a 65 frutos en un kilogramo.
Categarin «I» o aPrimeray.

Hasta un minimo equivelente a 80 frutos en un kilogramo,
Categorig «ll» o «Segundayn.

Los calibres comprendidos entre 80 y 100 frufos en un ki-
logramo. .

No se admitird la camercializacién de castafias de tamafio
inferior a 100 frutos en un kilogramo,

IV.—TOLERANCIAS

Se admiten lag siguientes tolerancias de calidead y calibre
para loz frutos gue no respondan a las caracteristicas de su
categoria: .

A} Tolerancias de calided

i} Calegoria sExirap:

Se tolerard eomo maximo un 5 por 100 en nimero de fru-
tos que presenten ligeras lesiones superficiales; ligeros dafios
causados por pavasitos y/0 que contengan larvas de insectos,

t1y Los frutos que han sido sometidos a un proceso de curado
mara prolongar su periedo de comercializacién, como frute fresco,
podran clasificarse en esta categoria con independencia de las cons
diciones exigidas de abrillantamiento y calibre.
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siempre que éstas- estén muert-as ¥ su exislencia no se advlerta.
sobre el periearpio,

ii) Categoria #I» o aPrimeraz’

Be admitird como maximo el 10 por 100 en nimero de fru-
tos que presenten lesiones y/o0 dalios causados por perasitos,
siempre que nho desmerezcan la presentacion g8l como de fru-
tos que contengan larvas de insectos siempre que é&stos estén
muertod. Dentro de esta tolerancia, €l total de frutes gue pre-
senten dafios de insectos visibles sobire el pericarpio no excedera
de un 5 por 100.

i) Categoria &ITy o eSegundap:

Be tolerarA hasta un 15 por 100 en nimero de frutos que
presenten los defectos sefialadcs para la categoria aln, admi-
tiéndose dentro de la tolerafcia hesta un 7 por 100 de frutos
con dafios de insectos vislbles sobfre el pericarpio.

B} Tolerancias dz caolibre -

Para todas s categorias comerciales se tolerard un méximo
del 10 por 100 en nimerc-de frutds gue no correspondan al ca-
libre declarado, slempre que perteneznnn a los calibres inmedia-
to, superior y/0 inferfor.

V.—-—Houoammm, ACONDICIONAMIENTO Y EMBALAJE

A) Homogeneidad

El contenido de‘eacia bulto debe ser homogéneo, es decir,
compuesto por casta.ﬁaa de la Inisma categoria comercial y
calibre,

B) Acondiciongmignto

F] fruto deberd ir slempre en envases cerrados que aseguren
unga proteccidn convenlenie al producto. Leos materiales emplea-
:l({:ﬁ deberin ser nuevos, Eecos ¥ no darén al product-o olores ex-
rafios.

Las menciones hnpresan sobre los envs.aes o sobre el material
del embalaje deberdn ser aplieadss en la cara externa, de forma
que no ge hallen. en contagtt con el fruto.

©) Enibalaje
Se autorfzan los envases que a continuacion se detallan:
i} Pdara iransports mariﬁmo*

Sacos de yute, con cabida de hsst.a. 50 kilogramos, cerrados
a mano ¢ a miquina,

il Pare trangporte te'rrestre-

Bacos de yute, mezclas de algodén, con cabida de hasta 50
kilogramos,

Bolsas de malla de fibras artificiales, con cabida mﬁxima
para 25 kKlogramas,

Calas de cartdn, con mb‘lda maxima para seis kilogramos,

VI.—MaRCRDD
Cada bulto deberf levar marcade con caracteres legihles e
indelebles lag indicaciones sigulentes:
1 Identificaeidn:

Nombra do la firma exportadors.
Namero del Reglstro de Exportaciones.

ii) Naturaleza del producto:
gCastafies frescass, en idloma nacional o del pais de des-

tino,
Nombre de ln varledad (facultativo).

i) Origen del producto

Pais de origen. ’

La leyenda cProducldo en Espefiap, en idioma nacional o del
pals .de destino,. F‘multativamenbe el nombre -de la localidad
o zona de praduceidn.

i} Cs.mcterfatma.s comerciales:

Categoria, cuyos slmbolos . distintives seran:
para la «Primeras y. «II» para la eSegundas,
Calibre, por  los ‘stmbolos ‘G, M, y F; por ¢l nimero de

aExtray, «I»,

e e

frutos por kilogramo expressdo el minimo ¥ el méximo; o por
las letras A, AA, AAA, AAAA seglin se establece en el capitu-
lo IIIL.

v} Peso.

SECCION 2& TRANSPORTE

Para la exportacidn podra elegirse lilbremente el medio de
transporte, siempre que éste se ajuste a las condiciones téc-
nicas que g continuacifn se mencionat:

1—THRANSPORTE MARTTIMO

Todo el fruto embarcado para puertos de destino hasta loa
que sa prevea una duracidm de travesia superior a ocho dias,
debera ser transportado en cAmaras.o bodegas frigorificas,

A) Acondicionamiento en bodegas y cdmaras

El plano de la bodega o camara Irlgorifica deberd estar acon-
dicionado con entdarimado de maderd u ofro material, de tal .
forina que peimita la. ventilacién del fruto.

.B} Incompatibilidad de cergas

No se permite la carga en bodegas o camaras frigorificas que

! transporten o que contengan residuos de sustanciag o productos

que por sus emanaciones u ofris cauzgs pueden perjudicar el

_ fruto,

C) Condiciones de carga
No podri realizarse la carga bajo lluvia si, a Julefo del

*SOIVRE, la mercancia no estd suficientemente protegida del

agua,
Dy Estiba

10z sacos de castafia fresca se dispondrin en castilletes, con
una altira mixima de cinco a siete plancs pars los envases de
cincuenta kilogramos; de ocho a dlez pard los de veinticineo, ¥
de diez a doce para los de diez kilos, Intercalando llstones de
madera cada tres plancs de altura.

E) Condiclones de los bodegds 0 camdras frigorificas

Al comenzar la carga, la bodega o cimars deberﬁ estar a Ia .
temiperatura ambiente.

Finalizada 1a carga, se bajari paulatihamente la - tempera-
tura de la bodega o cimara hasta alcanzar los dos grados eenti-
grados sobre cero, sin descender de este limite. _

Durante la travesia se mantendri e la camara o bodega
uns temperatura que oscile entre los dos ¥ cuatro grades sobre
cero. Se manitendra asimigmo un indice higrométnco entre
80 ¥ BI°,

I1.-—TRANSPORTE POR CARRETERA O FERROCARRIL

Las unidades de transporté deberan estar perféctamente acon-
dicionadas, limpias, secas e inoderas. Ademis dispondréan de

-medios de ventilacién suficienies, que garanticen la ventilacion

dei fruto e impidan su recalentamiento.

En los casos de transporte en unidades frigorificas, se de-
beran cumplir las mismas condiciones técnicas ghie las gefia-
ladas pava el transporte maritimo en el-apartado E).

Segundr parte—Castafias secas
SRCCION 1* NORMAS DE CALIDAD COMERCIAL
1.—DEFINICIGN - BEL PRODUCTO

~ Ls presente norma se aplica a 108 frutos de las varledades
de castafias definidas anteriormente, desprovistos de la céiscaras,
que han sido sometidos a un proeese previo de deshidratacidn
o desecacién, destinados al comercio exterior.

IT,—CARACTERIETICAS DE CALIDAD

A} Generglidades

Tiene por objeto definir ias condieiones minimas que deben
reunir las castafias secas para su entrada o sallda de territo-
rio nacional, después de su acondicionamiento y embalaje.

B) Cargcleristicas minimas.

Las cestafias secas deberan ser, a reserva de las tolerancias
admitidas:

- gnteras,

— SaNAS,




1124 25 enoro 1971 B: O. del E.~Ném. 21
— gin cAscars, | ':Ti;ercera :pi;l'to.a—nisposl_ciones generales
— limpias,

exentas de defectos externos o irerncs Que: desmerezean
su aceplacién comercial,

Bu grado de humedad no sera supertur a] 20 par 100 <1,
— exentas de olores y/o sabores extrafios,

C) Clasificacion comercial )
Las castafing secas serdn cbjeto de clasificacidn en una de:

les dos categorias siguientes, que se- denomixlaran «I» o €Pri~

meray ¥ «II» o «Segunday.

i} Categoria «I» o ePrimergy:

Los frutos clesificados en esta categoria. deberan’ p:reaentarsa'!;

totalmente exentos de tegumentos externos.
i) Categoria. «Ilp 0 eSeg'Lmdan

Compuesta por frubos que pueden presemar haﬂt.a. un 20 pm; }

100 do su superficie cubiertsa ‘por gl tegumentfo exberinr

III. nTomems

" 8o admitirs hasta un méximo del 10 por 100 en nmnero de |
frutos que no reunsn las condiclones xmnimas de- calxdan pntes;

seiialadas, :
IV.—ACONDICIONAMIENTO Y EMBALAJE
Las castafins secas deberan &condiqwna:se EN-S8C053 0 ENVASER

cerrados ¥ de la resistencia sufigiénte para protegar a.l pmducto :

y evitar las pérdidas por darrame,

Los materiales empleados SErAn nyeves y o eontammarén al -

producto con olores o sabores extrafios,

Las menclones impresas, lo serdn sobre la- car'n -exterior del-
envase de forms que no estén en: contacto directo oy el: fruto.”

V.—MAaRCADO -

Cada bulto o envase levard en su exterior, en: caract.eres le-’

gibles e indelebles, las siguientes menciones
1) ldentificacidn:

Nombre de la firms exportadora ¢ marce comercia.]
Numero del Registro de Exportadores. i

ii) Naturaleza del producto:

«Castefes secass, en idioma nacional o de} paus de dest’ino."

iti} Origen del producto
Pais de m-igen.

La leyenda eProducido en Espana.n en idmmu. nacional o dej:

pais do destino,

Categaria Comercial. -
Peso.

ivy
v)

" SECCION 2»
Be podm utllizar para la

TRANSPOR’I‘E

ciones;

A) Condicion de loz medios da trrmapdrte

E] interlor de las bodegas. de lés buques: donde 8¢ efectie la.
carga do las eastafias secas, asi como el de’las: diferentes Gni--
dades de transporte, debera ester ltmplo, séco.e inodoro, Las’
unidades de transporte estardn perfectamente sccndiqwnad'al-

para proteger debidarmeénte -1a mercancia
B) Inmmpatiwidad de cargas -

Ho se permitird la carga en hodegas o. umdndes de trans.
portes que contengan mercancias o:productos quE, POT_ SU nAtY-
ralezn, emanaclones u oiras- causas ‘Puedan permdicar 8 i6s]

castaiias secas. Igualmente. deberdn estar totmmehte 1ibres de
residuos. da tales productos,

C) Condiciones de cargo

Debera suspenderse la carga en caso de Nuvia, salvo -que, a .
Juicio del SOIVRE, la mercencia esté debidnmente prategida de 3

Ia misma.

{1}y
rante cuatro horss

expou'taciﬁn cualﬂuler ‘medio de;
transporte, siémpre que éste 5e ajuste 8 las aiguientes eondls

La determinatién se herd sobre une muestra e 50 B -
mos como minime, rayads, colocada en estiifa de 1030 :t 2' A

L-—INSPECCIGN- §

Corresponde al-Servicio Oficial de Inspeccion ¥y Vigliancia
del Comercio Exterior: (S80IVRE) la exigencia y comprobacitn
de cuantos. requisitos figuran en las. presentes normas, tanto
en1o gue. e reflere a caracterigtices de calldad comerclal como
en 16 ‘referente a condiciones de los medios de transporte ¥y
sisteas. de” cargs o descarga. -

1.4 inspeccién se realizars en los puertos, aeropuertos 0 pues-
toa fronterizos donde existan oficinas del SOIVRE, o las qus,
€n gu dit, determine la Subsecrétaria de Comergio,

m m}portador o exportador, por 4 o a través de sus repre-
‘pentantes;. ven&ré.n obligados: & solicitar del SOIVRE la ins-
'pecclén 5 mercancia, facilitando 106 medios necesarios pars
£l eficaz mapﬁmienm de la mision encomendada.

i (mandq se compruebe que .la mércaticia y los medios de
t enipleados rednen las condiciones exigidas, asf coamg
que 1a cargy y estiba se hd realizado en forme adecusada, el 80I-
VRE faciitars ‘los oporfunos certificados, que sersn necesarios
para acreditar gstos extremos piite las Autoridades correspon-

.-dientes,. de gonformaidad -con lo que establece el articulo 6o del

X '-..21 th nnviembre dea: 1983 i

'cién se i‘éaiim debida.mente ¥ prestar AU a.sesocralmento para el
eficaz -cumiplimienite de estas normas.
La_ infpeccidn .en’ almacenes no exime de la preceptwa en

'_puertus ¥ frcmteras

I1I.—SANCIONES

Cyando se compriebe que lg mercancia no reGne los requi-
vibos exigidos serd dec.lsra.da no apta para su exportacion o
importaclon.

Las-firmas exportadar&s [+] hnportadora.s, 0 sus representantes,
tendran derecho & solicitar por eserito del Jefe de la Oficina
del SOIVRE una segunds Inspeccldn, gue sers realizada sl las
d;sposiciones dé personal lo permiten, -por un Inspector de su-

- périor tategoria que el-que realizd ia. primera inspeccién. El

resiltado de esta segunda inspeccitn tendra cardeter definitivo,
81w jnleio del BOIVESE existiera fraude o malicla por

' .psrte del sxportadar, constgnatario, sgente de Aduanes, etc., se

ngodra’el oportunc expediente ‘de saneion de conformidad con
lo dispuesto en el Decreto.de 27 de febrero de 1964 y Orden
‘de este Mikiigterio de 10 de marzo de 1965, que desarrolla el
| mismo,

Cuaria parte.Disposiciones adminisirativas
1—DELEGACION DE FUNCIONES

Se Iamita a las Direcdones ‘Generales de Exportacién y de
Politica ‘Arapeelaria e Importacién para que, dentro de sus
respectivos cometidos, & . propuésta de las Comisiones Consulti-
vas, oido el Sindicato Nacional ‘de Frutos y Productos Hortico-
Clag, -y mﬁo {ntorme favorable -del (SOIVRE, cusndo ‘las cir-
‘cungtancins de’ nuestrs produceion o las exigencias del mercado
interior . #xterior lo sconsejen, motifiquen: con carficter tem-
poral las presentes noimias -en cumlquiera de loe slgulentes ex-
tremos! ¢

) Aumento o dxsminuel(m de lag toleranclas admitidas, en
1aa. diferenites categorias comerciales, .

i) Yariacién de los tamafios minimos admitidos, tanto en
1as: categoriaa comerciales como en el minimo autorizade para
el cmmié .exterier,

Hiy . alguno -de 10s. tipos. de envases autorizados o
autorizar ei emplea de - otrog envases -de ‘capacidedes distintas
o fabricados con otros materiales, no perjudiciales para la con-
‘servacion del producto, que la evolucldn en la téenica de enva-
sado asl o aconseje; -

JI.—ENTRADA EN  VIGOR

L& pre.sentra disposicion entrard en vigor al dia slguiente de

-] s puhlicactdn en el «Boletin’ Ofictal del Extadon.

Lo que comunico a VV IL pars sn vonoclmtento y efectos.
Divs ‘guarde :a VV. IL muchios afigs,
“Madrid, 14 de enero’de 1971

FONTANA CODINA -
Tlmow, Sres. Directares generales de Exportmidn vy de Politica

Armcela:rla € Importaci
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ORDEN de 20 de .enero de 1871 por Ig gue 3¢ re-
gula el comercio.exterior de bacalgo y especies 3i-
milares, salado verde y salado zeeo,

Tustrisimos sefiores:

Le experiencia adquirida como consecuencis de la aplica-
ciéon de las normas de calidad comercial reguladoras de co-
mercio exterlor de bacalap y especiea similares, esalado verdes
¥ muomdmuaspwﬂem]ucwndelamrecddm(}e-
neraj de Comercio ‘Exterior en 12 de ‘mayo de 1859, hace ne-
cesario un reajuyste dé las mismas a-la conveniercia de nues-
t.ro comerclo interlor 3 o la demands de los paises comprado-

, por lo que; oidos los Organizmos cmnpetente; ¥ loa seclto-
res afectados del Sindicato Nacional de la Pesca, este Minis-
terio tiene a hien uJ._s_pone_r las siguientes normas qQue modifi-
can y anulan las di¢tadas anteriormente.

1. OBIETO DE LA NORMA

La presente norma establece las condiciones de calldad ¥
presentacidn que deben reunir, pars su exportacion o imperta-
cibn, los productos obtenidos a partir de las especies de bace-
lao (Gadus morhus o. Cellarias, . egac y G. macrocephalus),

que se comercializan bajo lag-formas de «baca'ao saledo ver-

der o ¢bacalao saiado secon en. lag presentaciones clésicazs de
«bavaladasp,

Las especies que se elaboran. en la mismgp forma que -el
bacalzo, como son e abadejo {G. pollachius), el eglefinc-wiu-
binar (6. eglefinus), €l ¢olin (. viréns} y otros, se ecomercia-
Hzarén bejo su nombre especiflco v en forma que s¢ indigue
cleramente el nombre que corresponds.

'II. DEFINICEON

8¢ entiende por «salado verdes el pescado que hs sido evis-
cerado, decapitado, tronehado y parcialmente deshuesado, la-
vado con agua de mar y salado adecuadamente.

La . denominacidn «salado secow-corréspomide al producta
elaborado con” pescado que ha -sufrido. 1as. manipulaciones an-
terlormente expuestas, lavado nuevamente y posteriormetite se-
cado, para reducir gu promedio de humeded hasta un maximo
del 50 por 100 que se determinard con arreglo al aTeXD nume-
10 1 que se esperifica.

IITI. CONDICIONES MINIMAS DE CALIDAD

3.1. Malaria prima.

El bacalao v especies objete de Ia norma deberan reundr
las condiclones mmimaa de calidad necesarias para su con-
sumo en freséa,

3.2. Elaboracion.

Las operaciones de industrializacion se realizaran de tal
forma que el producto terminade responda & las caracteristi-
cas- de la calidad ' comercial solicitada. '

3.3. Producto terminado,
Deberd reunir las slgulentes carncteristicas:

8) Consistenels firme y sin presentar textura anormal (vis-
cosa o excesivamente guebradizal.

D) Olor, color y sabor propios del producto,

©) - Salado, tronchado y termingdo convenientes,

d) Préacticamente exento de restos viscerales

€) Exento de quistes, pur&sitaﬂ, microorganismos o mate-
d:zto extrafiag que alberen propledades normales de! pro-
d

IV. AwtzIvos

Podrin emplearse 105 aditivos autorizades por la legislactén
espafiola o 1a de los paises destinatarios.

V. TIPIFICACION

Deberéc realizarse en funciém del peso de lss piezas o de
su tamafio. El tamafio se determinard por Ia longitud de la
linea recta que va desde la rafz del apéndice caudal hasta los
Interales del borde cervical

En la prictica comerclal se indlcard en cada bulto me-
diante una de las sigulentes especificacloneg:

Medida minima y mixima de ias plezas
Nimero inimo y maximo de piezas por bulto.
Peso minimo y miximo de las plezas.

VI, CLASIFICACION COMERCIAL

Los productos a que se refieren estas normas se clasifica~
rin en ias siguientes categarias comercigles:

Categoria A —Fsta constituida por piezas de peso superior
a log 700 gramos para €l salado seco o 1.000 gramos para el
salado verde,

Se considerardan defectos de preparacldm de las- piezas In-
cluidas en esta categoria:

a} el tronchade incompleto en un tercio o més del pro-
ducto, que deprecie el aspecto comercial del mismo, |

b) la existencia de coégulos exteriores sanguineos, de
restos viscerales o cualquier otra mperfeccitn que afecten, en
su conjunto, a una superficie superior & die2 centimetres cua-
drados.

Categoria B.—Fsta categorfa comercial incluye las plezas
cuyD peso no supere los 700 gratnos para salado seco o 1.600-
gramos para selado verde y que, dado su pequefio tamafio ¥
lomo fino, no permiten llegar a una preparamén adecueds en
origen.

Se consideraran defectos de preparacién en esta cetegoria:

a) el tronchado incompleto de un tercio o mAs del pro-
ducto, que deprecie el aspecto comercial del misme;

b) la existencia de codgulos exterigres de sangre, de res-
tos viscerales o cualquier otra imperfeecidn que suponga, en
eomjunto, un Area mixima del diez por ciento de la superficie
de la pieze.

Categoria C.—Formada por piezas que no puedan ger inclui-
das en }las categorias anteriores debido a:

Cortes profundos, originados por tronchado deficlente que
seccione la piel en una longitud superior a sels centimetros.

Manrchas derivadas de un eviscer&do 0 lavado defectuoso
en extremo,

Plezas rotas o resquebrajadss por distintas causas,

Trozos—Constituida por porciones irregulares del producto
cuyo tamafio no exceda de la tercera parte de la pieza de que
procede.

VII. ENVASADO Y PRESENTACION

Ixeberdin presentarse en fardos, barricas, cajas o cualquier
otro tipo de envase que no perjudique la conservaclén del pro-
ducto ni pueda hacer peligroso su consamo.

Se autoriza :a presentacidn qa graneln, tanto de baealno
salado verde comno salado seco. En este caso, el medio de trans-
porte empleado deberd asegurar el mantenimiento de las von-
diciones minimas de calidad de la mercancia,

VIII. TOLmNclnS

Dentro de las diferentes categorfas comerciales se podrén
admitir las slgulentes tolerancias, siempre que la Droporcidn
de defectos obedeZca @ errores y sin que sea, por tanto, una
constante admitida en todas las unjdades de la partida. -

B.l1. Para la categoria A:
811. De calidad.

Se admitird en cads bulto o lobe un méximo del 20 por 100
de piezas que relinan las caracteristicas citadas para la. [
tegoria C.

812 De tamano.

Se admitird en cads bulto o lote una tolerancia del 10 por
100 de pieFas que No superen los TO0 gramos €n seco 0 los
1.000 gramos eh verde; es decir, de plezas correspondientes a
ia categoria B. ’

B.1.3. De especie,

Se tolerarh por las mismas causas ¥ en el mismo sentido
expresado en este apartado, una tolerancia de hasta e} 5 por
100 de plezas de distinta especle, por envase o lote.




